
 
   

 
 
 

 
 

 
ZUM ANSTOßEN 

 
HÖLSCHER’S APFELSECCO 

vom Vater unseres Küchenchefs  
aus handverlesenen Oberurseler 

Äpfeln gekeltert 
0,1l 

8,00 € 

 
APPLE THYME 

Tanqueray Gin ◊ Hölscher’s 
Apfelsaft ◊ Thomas Henry Ginger 

Beer 
0,2 l 

9,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
ZUM TEILEN VORNEWEG 
 

BLACK TIGER GARNELE 
Gurke ◊ Chili 

6 € 
 

CAPRESE 
Tomate ◊ Mozzarella ◊ Basilikum 

6 € 
 

POCHIERTES EI 
Spinat ◊ Kartoffelcrunch 

6 € 
 

PRALINE 
Kalbsbäckchen ◊ 7-Kräuter 

5 € 
 

BACON 
Panna cotta ◊ Zwiebel ◊ Brioche  

5 € 
 

BABA GANOUSH 
Granatapfel ◊ Naanbrot 

5 € 
 

HANDKÄSE 
Apfelwein ◊ Schalotten ◊ Kümmel 

5 € 
 

 
 
 
 
 
 



 
   

 
 
 

 
 

 
WEIN-EMPFEHLUNG 

 
Perfekter Begleiter zu Fisch: 

SAUVIGNON BLANC, TROCKEN 
Weingut Pfalzgraf, Pfalz 

0,2 l 
10,70 € 

 

Etwas kräftiges zu Fleisch: 

SYRAH BARREL AGED 
La Forge Estate, Languedoc 

0,2 l 
12,50 € 

 
Typisch hessisch, 

geht immer und zu allem: 

POSSMANN’S ÄPPLER 
IM GERIPPTEN 

pur oder sauer gespritzt 
0,25 l / 0,5 l 
3,50 € / 6 € 

 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 

 
GUDEN! 

 
RINDERCARPACCIO 

Tomaten ◊ Parmesan ◊ Rucola 
16 € 

 

BÄRLAUCHSCHAUMSÜPPCHEN 
Geflügel ◊ Ravioli ◊ Zitrone 

11 € 
 

BUNDMÖHRE 
- vegan - 

Couscous-Kichererbsensalat ◊ 
Möhrengrün-Pesto ◊ Granatapfel ◊ 

Muhammara 
21 € 

 

RISOTTO 
Bärlauch ◊ Erbsen ◊ Möhren ◊ 

Ziegenkäse ◊ Egerlinge 
22 € 

 

ZWEIERLEI LAMM 
- Heidschnucken vom Max Blumenstein - 

Bärlauchknöpfle ◊ Frühlingsgemüse ◊ 
Morchelrahmsoße 

31 € 
 

DORADENFILET 
Zitronenrisotto ◊ Grüner Spargel ◊ Beurre blanc 

27 € 
 

MAULTASCHE 
- Ochsenschwanz - 

Wilder Brokkoli ◊ Schmelzzwiebeln 
Bergkäse ◊ Blattspinat 

19 € 
 

WEIDEHUHN 
- Odefey & Töchter -  

Zitronengnocchi ◊ Rübengemüse ◊ 
Karottencrème 

29 € 



 
   

 
 
 

 
 

 
EVERGREENS 

 
 

SUPPE DES TAGES 
10 € 

 
SALAT „VILLA GANS“ 

Gartengemüse ◊ Croûtons ◊ Nüsse 

Bärlauch-Joghurt-Dressing 
oder 

Rhabarber-Himbeer-Vinaigrette 
7 € / 12 € 

 
CAESAR SALAD 

Parmesan ◊ Kirschtomaten ◊ Croûtons 
9 € / 16 € 

 
on top 
◊ Gemüse-Tempura  + 8 € 
◊ Backhähnchen  + 10 € 
◊ Steakstreifen  + 11 € 
◊ vier Riesengarnelen + 13 € 

 
 

CATCH OF THE DAY 
Tagespreis 

 
WIENER SCHNITZEL 

Zitrone ◊ Preiselbeeren ◊ Fritten 
29 € 

 
 
 
 
 
 
 

 
DANACH 

 
 

ESPRESSO³ 
Kuchen ◊ Crème brûlée ◊ Espresso 

10 € 
 

ROSE 
Schokolade ◊ Champagner ◊ Himbeere 

10 € 
 

RHABARBER 
Brunnenkresse ◊ Nougat 

10 € 
 

KÄSEAUSWAHL 
Feige ◊ Walnuss 

15 € 
 
 
 


